
Cépage : Cabernet Franc 100%. 
 
Terroir : Les raisins proviennent de terroirs de graves et de sables, des sols chauds et
précoces qui favorisent une belle maturité du fruit tout en conservant fraîcheur et
élégance. Situé à proximité de la Loire et de ses affluents, le vignoble bénéficie d’un
microclimat influencé par des conditions océaniques douces et par des périodes plus
sèches liées aux vents d’Est. Chaque millésime exprime ainsi l’équilibre unique entre
climat, sol et travail de la vigne.

Vignoble : En agriculture biologique certifiée Ecocert et DEMETER
Nous recherchons avant tout l’équilibre naturel de la vigne grâce à l’apport raisonné 
de compost élaboré au domaine et enrichi de préparations biodynamiques. Des
infusions de plantes (ortie, reine-des-prés, achillée, pissenlit, prêle), préparées et
utilisées par nos soins, permettent de limiter les traitements conventionnels et de
préserver la biodiversité.
Les vendanges sont réalisées manuellement en petites caisses, avec un premier tri
directement à la vigne afin de garantir un état sanitaire optimal des raisins

Vinification: Les grappes entières sont triées puis pressées délicatement au chai.
vinifié avec les levures indigènes naturellement présentes sur nos parcelles avant
l’assemblage final.

Élevage : Élaboré selon la Méthode Traditionnelle, le vin bénéficie d’une seconde
fermentation en bouteille puis d’un vieillissement sur lattes de minimum 24 mois afin
de développer une bulle fine et une grande précision aromatique.

Dosage : Brut Nature – Non dosé : Aucune liqueur de dosage n’est ajoutée après
dégorgement. Ce choix permet de préserver la pureté du vin, sa fraîcheur naturelle et
l’expression authentique du terroir.

Dégustation : Le nez dévoile des arômes de fruits rouges frais (fraise, framboise),
accompagnés d’une touche de réglisse apportée par le Cabernet Franc.
La bouche est élégante, précise et rafraîchissante, avec une bulle fine et une finale
expressive qui révèle toute la personnalité de cette cuvée sans artifice.

T° de service : À déguster entre 6° et 8°C

Accords mets-vins : Parfait à l’apéritif, servi avec quelques Tapas,ainsi que sur
certains desserts peu sucrés : Entremets glacés ou tartes aux fraises/framboises. 

Accord Musical : Douceur satinée, élégance féminine et sensualité calme.
“The Look of Love ” par Diana Krall 
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https://youtu.be/Yr8xDSPjII8?si=WZz-8YJ8VsytSCBx
https://youtu.be/Yr8xDSPjII8?si=WZz-8YJ8VsytSCBx
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