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Les Gravilices 2017
On connait 'angulosité du cabernet franc sur les graviers. Il est ici conduit tout en rondeur avec
une sensation infusée craquante de fruit. 14 €

SRS, R

TERRE DE VINS
Septembre 2020

PEPITES BIODYNAMIQUES

Suivre les cycles lunaires, ecouter le végetal et
la terre, gotiter le terroir, maintenir son
équilibre, resument en quelques tas. Certes trop
simples, la biodynamie, cette interaction
particuliere mais ancestrale entre I'homme et la
vigne. L'emploi de tisanes a base de plantes ou
de minéraux intrigue presque autant que
'homeéopathie. Mais le resultat ne fait guere de
doute, la biodynamie aide le vin a plaire a
notre dme et a nos papilles

DOMAINE AMIRAULT
LES GRAVILICES 2017 - SAINT
NICOLAS DE BOURGUEL

Infusion délicieuse de cabernet franc
qui coule taciturne dans le verre. Contraste
entre le nez, heureux de nous parler de
griotte, de prunelle et de violette. et la
bouche muette. Un peu dair et la voila
qu'elle s'éveille pour nous bousculer
d'emblée par sa vivacité. Svelte, tendue,
minérale, aux tanins accrocheurs, elle
renforce l'impression d'un vin a moiré sage.
Un vin qui joue les charmeurs pour mieux
nous rendre accros a ses aromes de baies
sauvages, d'humus, de racine de réglisse, de
bouton de rose qui s'entrechoquent et nous
bousculent. Un vin qu'on croit dompter
et qui nous apprivoise.

Avec un steak de saumon grillé.

14,55€




Ia Nouvelle

# Reépubligue

Vins, vignes et randos tient ses promesses

P our répondre i la forte fré-
quentation, le syndicat des
Wins de Saint-Micolas-de-
Bourgueil avait décidé d'éraler
sur deux journées l'animation
Ving Vignes et Randos, desti-
née & découvrir le vignoble lo-
cal. Clest ainsi que samedi
midi, ils étaient 640 randon-
neurs au départ, et dimanche
matin, 400,

Cette nouvelle organisation
nécessitait une inscription

préalable et cette précaution a
permis de gérer au micux 1'af-
fluence, chague participant
étant informé de son horaire
de départ. Aussi les groupes de
40 personnes, accompagnés
par deux vignerons pour les in-
former, ont pu se déplacer sur
un itinéraire de prés de sept ki-
lométres ¢t de plus de trois
heures, dans le respect des me=
sures barricres. Ils ont été ac-
cueillis dans plusieurs chais ou

caves, i la Gardiére, chez Fran-
gois Hersard, au Mortier chez
les fréres Boisard, & la cave du
Plessis, chez Sylvain Bruneau .
et dans le bourg, chez Xavier
Amirault. Ces accueils permet=
taient de déguster les vins de
I'appellation mais aussi de dé-
couvrir les tags de « Tennch »,
le pain d'épices, un chai.s i
climatique, les mnd.o

*Dans son chai, magnifiquement tagué, Xavier
Amirault a présenté les phases de la cuvaison.

pans son chai, magnifiquemnent tagué, Xavier Aamirault
a présenté les phases de |a cuvaison.
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QUAND LE VIN
PASSE A TABLE

LE GUIDE POUR REUSSIR SES ACCORDS
METS ET VINS AUTOUR DE 300 CUVEES

Hors-série n°39
Novembre 2020

LE FIGARO

LE FIGARO
28/29 novembre 2020

https://www.lefigaro.fr/

300 ACCORDS MAJEURS

SAINT-NICOLAS-DE-BOURGUEIL
Clos des Quarterons
Vau Renou 2016

Cette cuvée fait partie des plus
intrigantes de nos derniéres dégustations
de saint-nicolas-de-bourgueil. Sa robe
légere, son bouquet délicat de fruits
rouges et sa bouche déliée tout en finesse
évoquent un beau pinot noir. Mais c'est un
cabernet franc biodynamique! Elle vous

surprendra a coup sur.
22 €

Y' En association avec canard-pigeon-
pintade.

100 CUVEES DE VIGNERONS
INDEPENDZANTS SELECTIONNEES
P/RLE FIGARO"

AMIRAULT VIGNERONS
Les Quarterons 2018, saint-nicolas-de-
bourgueil,rouge

Notes florales et fruitées dominent au nez.
Bouche veloutée et délicate. Un vin qui
fait réver a une guinguette en bord de
Loire.

Prix:13 €
Note Le Figaro : 15,5/20




Clos des Quarterons

RCONCOURS TERRE DE VINS 2020

La Ferme des Fontaines
Saint-Nicolas-de-Bourgueil
2019

10 € BIODYNAMIE

Malgré sa jeunesse traduite par sa robe pimpante et brillante, il livre un nez intense de
végétal noble, de réglisse fraiche, puis a l'aération des parfums floraux. Beaucoup de
tendresse en bouche, un équilibre désaltérant, des tanins a grain fin, soyeux et
tendres. En finale, on retrouve des saveurs réglissées et florales.

ﬂ Pigeon en cocotte. /

Clos des Quarterons M E".I.EUR Cg;\?gmg
EESFEL”.?&.n es O CAVISTE

a d'Alsace
“de France 2020 g

kﬁ iy
SELECTIONS -

1 0 E 270 vins de fétes
; de5a950€

60 seconds s
de Bordeaux™y

El-‘my dstu"msse en ESCAPADE \‘,
bouche, un équiibre désaltérant, Souslesoleil & '
655 tanins & grain fin, soyeux et e h -
tendres. En finale, on natrouve

s saveurs régissées et forales.

n=
L en cocotte.

esprit

VEGGIE

L cuisine et art de vivre végétariens
O

Xavier Amirault quitte les Etats-Unis et reprend le
domaine a la suite de son frere. Il replace la nature au
coeur des préoccupations et convertit le domaine en
bio et en biodynamie.

Le vigneron Xavier Amirault a fait le choix de réaliser ses vendanges uniquement a la main.
Toutes les saveurs de la Loire explosent. Avec ses aromes frais de fruits rouges, cette cuvée se
révele gourmande et joyeuse.

Les Quarterons (rouge 2018),
Domaine Amirault, 120 75

VEGGIE
N°15 Décembre/Janvier/Février
2020/2021




