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Cépage : Chenin Blanc

Classification : Certifié Bio

Vendanges : Le raisin est récolté manuellement, soigneusement trié sur pieds et
ensuite trié sur table avant pressurage.

Vinification : Notre "Pet'Night" est élaboré selon la méthode “ancestrale”,

l’une des méthodes les plus anciennes permettant de fabriquer les vins pétillants. 

Les raisins sont pressés en grappes entières pour en récolter le jus.

Après un débourbage léger, le début de la fermentation alcoolique s'effectue en

cuve, puis les "jus" sont mis en bouteille pour une prise de mousse naturelle.

Élevage : Dégorgement au printemps suivant la vendange.

Dégustation : Ambiance bord de mer ou goûter à la campagne ? 

Sa "p'tite touche saline" surprendra votre plateau de fruits de mer et on peut même

en ouvrir une autre bouteille pour le dessert, tant on apprécie sa légèreté (en

alcool).

Accord Original : Gaufre salée au cheddar, pickles d'oignons rouges et œuf poché

Un accord jeune, “brunch-friendly”, entre le croquant salé, l’acidité des pickles et la

salinité du vin. 

T° de service :  8-10ºC

Accord musical: Une nuit de pleine lune d'été, ambiance chaleureuse et festive Neil

Young - Harvest Moon

https://www.youtube.com/watch?v=n2MtEsrcTTs&feature=emb_title

 PET'NIGHT BLANC

 PÉTILLANT NATUREL
VIN DE FRANCE

Pet'Night, un pétillant naturel ou“Pet Nat”,
issu de Chenin blanc, qui vient compléter notre gamme de 

La Ferme des Fontaines. 


